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Kalt - Warmes Buffet

.Das Klassische"
ab 20 Personen

Am Tisch serviert
Klare Rinderbriihe
mit Gemusestreifen, Eierstich und Fleischkl6ien

Kaltes Buffet

Geraucherter Lachs, Forellenfilets,
Gluckstadter Matjesfilets, Pfeffer- und Zwiebelmakrele
mit verschiedenen Saucen

Holsteiner Katenschinken,
Roastbeef kalt, Kasseler, Zwiebelmett,
Schinkenrdélichen, Partyfrikadellen

Kartoffelsalat, Waldorfsalat,
Tomate mit Mozzarella, gemischter Salat, gefiillte Eier,
Rustikales Kéasebrett, Brotsortiment und Butter

wahlen Sie 2 warme Gerichte aus:
Spanferkelrollbraten

oder Nackenbraten vom Schwein mit Rahmsauce
oder Hahnchenschnitzel, knusprig paniert

oder Putengeschnetzeltes mit Champignons und Zwiebeln
dazu warmem Kartoffel-Specksalat, Bratkartoffeln
und bunte Gemuseauswahl der Saison (4 Sorten)

Dessert-Buffet

Rote Griitze mit Vanillesauce,
2 Sorten Puddingauswahl

Der Preis pro Person betragt

€ 28,50



Kalt - Warmes Buffet

.Das Holsteiner”
ab 20 Personen

Am Tisch serviert

Cremesuppe von der Holsteiner Kartoffel
mit Raucherlachsstreifen

Kaltes Buffet
Geréucherter Lachs und Forellenfilets,
Busumer Krabben, Gluckstadter
Matjes, eingelegte Bratheringe,
Heringssalat mit verschiedenen Saucen

Holsteiner Katenschinken, Roastbeef kalt, Sauerfleisch,
Schweinemedaillons, Schinkenrélichen,

Kasseler kalt,
Remouladensauce und gefiillte Eier

Holsteiner Késebrett,
Brotsortiment und Butter

wahlen Sie 2 warme Gerichte aus:
Schweineschnitzel ,,Holstein, mit Katenschinken geftillt
oder Geschnetzeltes Schweinefilet in Rahm

oder Tafelspitz, mit Meerrettichsauce oder
Pannfisch, gebraten, mit Senfsauce
Kartoffel-Sellerie-Plree und Bratkartoffeln
und bunte Gemiseauswahl der Saison (5 Sorten)

Dessert-Buffet
Zweierlei Mousse

Rote Gritze mit Vanillesauce
Seestermuher Apfelauflauf mit Rosinen

Der Preis pro Person betragt

€ 33,50



Kalt - Warmes Buffet

.Das Exclusive"
ab 20 Personen

Am Tisch serviert
Maronencremesuppe mit Entenbruststreifen

Kaltes Buffet

Geraucherter Lachs, Aal und Forellenfilets
gekochter Lachs, Nordseekrabben,
Flusskrebse, Gliickstadter Matjesfilets

Luftgetrockneter Schinken auf Galia-Melone,
Roastbeef kalt, rosa gebraten,

hausgeraucherte Entenbrust, hausgebeiztes Schweinefilet,

Antipasti (Balsamico-Zwiebeln, Orangen-Mdéhrchen und marinierte Champignons)
Buffel-Mozzarella mit Cherrytomaten

Kéase-Auswahl mit Frichten,
Brotsortiment und Butter

wahlen Sie 2 warme Gerichte aus:

Kalbsriicken, in der Krauterkruste,
oder Burgunder Schinken, im Brotteig,
oder Kalbstafelspitz, geschmort, mit Schalottenjus,
oder Helgolander Fischragout in Hummerrahmsauce

dazu Bratkartoffeln, Krauterrisotto, Kartoffel-Lauch-Gratin
und buntes Saisongemdse (6Sorten)

Dessert-Buffet
Obstsalat von frischen Friichten
Hausgemachtes Pralinen-Parfait

Mousse de Champagne

Creme brulee

Der Preis pro Person betragt

€ 39,50



Fir den Vormittag

.Das Brunch-Buffet" ab
20 Personen,
nur in der Zeit von 11-15 Uhr

Inklusiv-Getranke

Kaffee, Tee und heilRe Schokolade, am Tisch serviert,
2 Sorten Séafte am Biiffet

Fruhstuck-Buffet
GroRe Auswahl an Muslisorten & Marmeladen,
Fruchtjoghurt, Quark natur, Philadelphia,
Sonnenblumen- und Kurbiskerne, Leinsaat, Weizenkleie,
Rosinen, getrocknete Aprikosen und Pflaumen

Rihreier, gekochte Eier, gebratener Speck, Wirstchen,
Brotsortiment und verschiedene Brotchen

Kaltes Buffet

Raucherlachs, Holsteiner Katenschinken, Roastbeef kalt,
gekochter Schinken, Kasseler, Mettwurst, Zwiebelmett,
Kéase-Auswahl,

Aus dem Suppentopf
Tomatencremesuppe mit Kréuter-Croutons

wahlen Sie 2 warme Gerichte aus:
Lachsfilet, gediinstet, mit Krautersauce oder
Hamburger Pannfisch mit Senfsauce oder
Schweineriicken, mit Edelpilzen gefiillt,
oder Putenschnitzel, paniert,
oder Rindergeschnetzeltes Stroganoff
mit Gemiseauswahl der Saison (4 Sorten) und Bratkartoffeln

Dessert-Buffet
Auswahl verschiedener stiBer Nachspeisen

Der Preis pro Person betragt

€ 29,50



Kalt - Warmes Buffet

.pDas ltalienische”
ab 20 Personen

Am Tisch serviert
Tomatencremesuppe
mit Mozzarella und Basilikum

Kaltes Buffet
Honigmelone mit italienischem Schinken,

Vitello Tonato (vom Schwein), Italienische Salami-Auswahl, Salat
von Meeresfrichten mit Limetten und Olivendl mariniert
Ruccolasalat mit Parmesan, Strauchtomate mit Mozzarella, Antipasti,
Blattsalate der Saison mit Balsamicodressing,

Geflllte Tomaten mit Thunfisch, Kapern und gekochtem Ei

Kése-Auswahl,
Brotsortiment und Butter

wahlen Sie 2 warme Gerichte aus:
Schweineriickensteak ,,Saltimbocca* (mit Schinken und Salbei
umwickelt) oder Lammkeule, geschmort, mit Rosmarinsauce
oder Hahnchenbrust Mailéander Art (in Parmesan-Eihille gebraten)
mit Tomatensauce

oder Schwarzer Heilbutt, gebraten, mit Limettensauce dazu
Rosmarinkartoffeln, Gnocci in Tomaten-Salbei-Butter,
Penne mit Meeresfriichten
und mediterranes Gemiise

Dessert-Buffet
Orangen Panna Cotta mit frischen Friichten garniert
Cappuccino-Mousse mit Amarettini
Mailénder Fruchtgritze
Obst-Auswahl

Der Preis pro Person betragt

€35,50



