Menu-
Vorschlage

-ab 10 Personen-

IR
P




Sehr verehrte Gaste,

wir haben fiir Sie eine Auswahl von Speisen erstellt,
damit Sie sich, im Familienkreis oder mit Freunden,
ein Menii selbst zusammenstellen konnen.

Nehmen Sie gerne unsere Beratung in Anspruch, wobei Sie versichert
sein dirfen, dass wir Thnen in Bezug auf Raumwahl, Getrinke, Menii -
Zusammenstellung, Tischdekoration und allen anstehenden Fragen eine
harmonische Feier ausrichten werden.

Zur Besprechung Threr Veranstaltung mochten wir uns gerne Zeit
nehmen.

Bitte rufen Sie uns vorher an, damit wir einen Termin vereinbaren
kénnen.

Telefon:

Wir danken Thnen fiir Thr Vertrauen
und wiirden uns freuen, diesen besonderen Tag flir Sie auszurichten.

Dekoration
- Die kostenlose Tischdekoration

besteht aus Kerzen, Servietten und verschiedenen Arten an Dekorationsmaterialien
(je nach Farbe aus z. B. Steinchen, Granulat, Linsen,...)

- Menikarten bieten wir IThnen in der Farbe Threr Wahl
aus Farbkarton, Pergamentpapier und Kordel zum Preis von a 3,50 Euro an

- Die Blumendekoration bieten wir Ihnen in der Farbe Ihrer Wahl
als Blumengesteck
als Einzelblume, gesteckt

Fiir die Zigaretten-Pausen bitten wir die Raucher an die frische Lutft.
Dort sind, jeweils aullen an den Eingéngen, Aschenbecher angebracht.



Getrankeabrechnung...einzeln oder in der Pauschale ?

Viele Géste wiinschen sich bei Threr Feier eine pauschale Getrinke-Abrechnung.
Gerne kommen wir diesen Wiinschen nach. Wir haben dazu drei verschiedene
Getrankepauschalen vorbereitet.

Die Pauschale bezieht sich auf einen maximalen Zeitraum von 8 Stunden bis
spatestens 3 Uhr morgens.

Kindergetrianke berechnen wir nach Verbrauch.

Musiker- / Kiinstlergetranke berechnen wir nach Verbrauch.

Alle Getranke auBBerhalb der Pauschale berechnen wir, nur mit Threr vorherigen
Zustimmung, ebenso nach Verbrauch.

Zahlungs-Hinweise

Eine Vorauszahlung in Hohe von 50 % ist 1 Woche vor der Veranstaltung zu leisten.
Der Restbetrag ist innerhalb 8 Tagen zu begleichen. Zahlungsweise: Per
Uberweisung oder in Bar



Vorspeisen

Buntes Salatbouquet der Saison, wahlweise mit

Hausgebeiztem Pfefferlachs und Dillschmand € 8,90
Hausgerduchertem Schweinefilet mit Krdutermarinade € 8,90
Entenbrust, rosa gebraten, mit Apfel-Speck-Marinade €9,50
Hausgerducherte Entenbrust mit Orangenmarinade € 10,50
Hirschriicken, rosa gebraten, mit Preiselbeer-Marinade € 11,50

Suppen

Hochzeitssuppe € 4,40
Rinderbriihe mit Gemiiseeinlage, FleischkloBchen und Eierstich

Tomatencremesuppe € 4,60
mit Sahnehaube und Kresse

Spargelcremesuppe € 4,90
mit gerdstetem Katenschinken und Sahnehaube

Cremesuppe von der Holsteiner Kartoffel € 4,70
mit Sesambrot

Klare Tomatensuppe € 5,20
mit Basilikumkl68chen

Klare Rinderkraftbriihe € 5,20
mit GrieBnockerln und Schnittlauch

Morchelrahmsuppe € 5,50
mit Entenbruststreifen

Auf Wunsch € 1,00
servieren wir zur Vorspeise oder Suppe warmes Baguette



Hauptgerichte

Wahlen Sie zunichst Ihr Fleischgericht.

Im Preis inbegriffen servieren wir [hnen 3 Gemiisebeilagen,
sowie 2 Kartoffelbeilagen Threr Wahl
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Wahlen Sie |hr Fleischgericht, satt serviert: oder
kombinieren Sie jeden Hauptgang auch gerne
mit einer weiteren Sorte Fleisch, gegen Mehrpreis, zusitzlich.

Vom Schwein:

Pfeffer-Nackenbraten €17,50
mit Senf-Zwiebelsauce

Schweineriicken, mit Edelpilzen gefiillt, €19,90
mit Estragonsauce

Schweinekrustenbraten € 19,50
mit Bratenjus

Schweinefilet, rosa gebraten, €22,50
mit Steinpilzsauce

Vom Rind:

Rinderschmorbraten €22,50
mit Pilzrahmsauce

Rinderfilet, rosa gebraten, € 34,50
mit Sauce Bernaise

Rinderfilet, im Kridutermantel, rosa gebraten, € 35,50
mit Rosa Pfeffersauce

Roastbeef, warm, rosa gebraten, € 32,50
mit Frankfurter griiner Sauce



Vom Kalb:

Kalbsbraten, geschmort, €25,50
mit Rosmarin-Honigsauce

Kalbsriicken, rosa gebraten, € 28,90
mit Sauce Hollandaise

Vom Lamm:
Lammriicken, rosa gebraten, mit Senf-Zwiebelkruste € 28,50

mit Schalottensauce

Lammkeule, geschmort €26,50
mit Thymian-Honig-Jus

Vom Wild:
Elchkeule, geschmort, € 34,50
mit Sanddornsauce
Wildschweinriicken, rosa gebraten, €22,50
mit Wacholderjus
Hirschkeule, geschmort, €26,50
mit Preiselbeersauce
Gespickter Hirschkalbsriicken, rosa gebraten, €32,50
mit Pfifferlingsrahmsauce

Vom Gefliigel:
Barbarie Entenbrust, rosa gebraten, €27,50

mit Orangensauce

Puten-Rollbraten, mariniert, € 18,50
mit Pfeffersauce

Putenbrust, mit Pilzfiillung, €19,50
mit Krauter-Specksauce



Unsere 2-Komponenten-Vorschlage fur Sie:

Geschmorter Rinderbraten und Schweinenacken
mit Rahmsauce

Roastbeef und Kalbsriicken, rosa gebraten,
mit Estragonsauce

Elchkeule, geschmort, und Putenbrust
mit Sanddornsauce

Beilagen

Wahlen Sie 3 Gemusebeilagen, satt serviert:

(Jede weitere Gemiisebeilage berechnen wir mit 1,50 € pro Person.)
Erbsen und Wurzeln
Butter- oder Speckbohnen
Blumenkohlroschen
Mandelbrokkoli
Romanesco
Champignons, natur gebraten oder in Rahm

Apfelrotkraut

Rosenkohl

Wahlen Sie 2 Kartoffelbeilagen, satt serviert:
Salzkartoffeln
Kroketten
Kartoffelgratin

€ 24,50

€ 34,50

€ 36,50



Desserts

Gemischtes Eis mit Schlagsahne
3 Kugeln

Hamburger Rote Griitze
mit Vanillesauce

2 Kugeln Vanilleeis mit Schlagsahne , 1 Sauce Threr Wahl
- heifle Himbeeren

- heiB3e Schokoladensauce

- heifle Zimtpflaumen

- hei3e Heidelbeeren

- heille Kirschen

Dessertteller ,,Eisparfait®,

mit Fruchtsauce und frischen Friichten umlegt, wahlweise mit
- Mango- & Ananasparfait

- Schokoladen- & Kokosparfait

- Blaubeer- & Vanilleparfait

- Erdbeer- & Minzparfait

Dessertteller ,,Mousse*

mit Fruchtsauce und frischen Friichten umlegt, wahlweise mit
- Erdbeer- & Mangomousse

- Helles & Dunkles Schokoladenmousse

- Blaubeer- & Vanillemousse

- Haselnuss- & Mandelmousse

Mitternachtssuppen
Deftige Gulaschsuppe
Kése-Lauchsuppe mit Hackfleisch

Italienische Gemiisesuppe Minestrone

€ 4,00

€ 4,70

€ 4,50

€ 8,90

€ 8,90

€ 6,50
€ 5,50

€ 5,50



Schnittchen mit Fisch

Schwarzbrotrélichen, verschieden belegt.

Unsere Empfehlung pro Person betrdgt zwischen 5 und 10 Stiick.
Die Mindestbestellmenge betrdagt immer 10 Stiick pro Sorte.

Gerduchertes Forellenfilet mit Ei und Sahnemeerrettich 2,20 € /1 Stiick
Nordseekrabben auf Radieschen mit Dill 2,20 €/ 1 Stiick
Réaucherlachs mit Sahnemeerrettich-Rosette 2,20 €/ 1 Stiick
Réaucheraal auf Preiselbeersahne mit rosa Pfeffer 2,50 €/1 Stick
Seelachsfiletsalat mit pikanten Perlzwiebeln 2,20 €/ 1 Stiick
Streifen vom Matjesfilet mit Cornichon 2,20 €/ 1 Stiick

Zweil Garnelen auf Frischkése 2,20 € /1 Stick



Schnittchen mit Fleisch

Schwarzbrotréllchen, verschieden belegt.

Unsere Empfehlung pro Person betrdgt zwischen 5 und 10 Stiick.
Die Mindestbestellmenge betragt immer 10 Stiick pro Sorte.

Roastbeef, rosa gebraten, Remouladensauce und Cornichon
Schweinemedaillon mit frischer Frucht

Holsteiner Katenschinken mit Gewtirzgurke

Schweinefilet auf Waldorfsalat mit Mandelbléttern
Barbarie Entenbrustfilet auf Mango Chutney und Walnuss
Zwiebelmett mit roten Zwiebelringen

Streifen vom Hahnchenbrustfilet auf Curryremoulade

Kasselerbraten-Rollchen auf Pfirsichscheiben
Lachsschinken mit Melonen- und Ananaswiirfeln
Putenbrustfilet auf Mango Chutney und Preiselbeeren
Mailénder Salami auf Birnenscheibe

Serranoschinken mit Streifen von der Galiamelone

2,00 € / 1 Stiick
2,00 €/ 1 Stiick
2,00 €/ 1 Stiick
2,00 €/ 1 Stiick
2,00 €/ 1 Stiick
2,00 €/ 1 Stiick

2,00 €/ 1 Stiick

2,00 € / 1 Stiick
2,00 €/ 1 Stiick
2,00 €/ 1 Stiick
2,00 €/ 1 Stiick

2,00 €/ 1 Stiick



Schnittchen mit Kase

Schwarzbrotréllchen, verschieden belegt.

Unsere Empfehlung pro Person betrdgt zwischen 5 und 10 Stiick.
Die Mindestbestellmenge betrdagt immer 10 Stiick pro Sorte.

Mozzarella mit Kirschtomaten und frischem Basilikum 2,00 €/1 Stick
Butterkdse auf Paprika-Chilicreme 2,00 €/ 1 Stiick
Miinsterkése auf Krauterfrischcreme 2,00 €/ 1 Stiick
Harzer Roller auf Honigsenf, mit roten Zwiebelringen 2,00 €/ 1 Stiick
Franzosischer Weichkése mit Preiselbeeren 2,00 €/1 Stick
Kriuter-Ziegenweichkise auf Radicchio 2,00 €/ 1 Stiick
Gorgonzolakise mit Apfel und Walnuss 2,00 €/ 1 Stiick
Roquefortkése auf Pfirsich 2,00 €/ 1 Stiick
Limburgerkdse mit Walnuss und Weintraube 2,00 €/ 1 Stiick

Weichkiserolle auf Birnenscheiben mit Walnuss 2,00 €/ 1 Stiick



Unser Classic-Mix-Angebot

,10x10*

Schwarzbrotrdllchen, verschieden belegt,
mit Classic-Sortenvielfalt.

Roastbeef kalt, rosa gebraten, Remouladensauce
Schweinemedaillon mit frischer Frucht

Mett mit Zwiebelringen

Gefliigelsalat mit Orangenfilet

Forellenfilet mit Ei und Sahnemeerrettich
Réaucherlachs mit Sahnemeerrettich-Rosette
Holsteiner Katenschinken mit Gewiirzgurke
Franzosischer Weichkdse mit Preiselbeeren
Tomate und Mozzarella mit Basilikum

Krauter-Frischkdsecreme mit Paprika

Classic-Mix-Angebot: € 190,00/ 100 Stiick



